
 
 

 
 

L’an deux mil seize, le vingt-neuf juin, le Conseil Municipal de la commune de 

Valbonne étant rassemblé en séance ordinaire, au lieu habituel de ses séances, après 

convocation légale, sous la présidence de : 

 

Monsieur DAUNIS Marc, Sénateur-Maire 

 

Étaient présents : DAUNIS Marc, ETORE Christophe, BONNEAU Martine, 

VIGNOLO Betty, SAVORNIN Richard, DERONT-BOURDIN Gautier, 

LANCHARRO Marie-José, MARZINIAK Yannick, LASSOUED Bouchra, 

BARADEL André-Daniel, MEULIEN Jean-Paul, KHALDI Philippe, VIVARELLI 

Philippe, BORIES Camille, SIMON Éric, DEBORDE Élisabeth, SANTOS Xavier, 

ROUGELIN Alexandra, SELOSSE Sandrine, DENISE Charlène, FOISSAC Elodie, 

CHARLOT VALDIEU Catherine, KAÇA Afrim, FERNANDEZ Patrick, 

DAL MORO Christian, MEBAREK Yamina, BEGLIA Florence. 

 

Procurations : PEACOCK Valérie à DERONT-BOURDIN Gautier, BOSSARD 

Frédéric à LANCHARRO Marie-José, DALMAS Fabien à BONNEAU Martine, 

BENTRAD Samira à SAVORNIN Richard, VALENTI Anaïs à ETORE Christophe, 

HOSKIN Marie-Pierre à CHARLOT VALDIEU Catherine. 

 

Madame FOISSAC Elodie est désignée secrétaire de séance. 

 

L’Agence Régionale pour l’Environnement (ARPE), en partenariat avec la Région 

Provence-Alpes-Côte d’Azur, l’Agence de l’Environnement et de la Maîtrise de 

l’Energie (ADEME) et la Direction Régionale de l’Alimentation, de l’Agriculture et de 

la Forêt (DRAAF) lance un appel à candidature pour accompagner les collectivités 

dans la mise en œuvre d’une restauration collective durable et en circuits courts. 

 

Cet accompagnement est organisé sous la forme d’une formation-action gratuite de 8 

jours sur les thématiques suivantes :  

- Les actions de lutte contre le gaspillage alimentaire, 

- La restauration collective et les achats durables, 

- Comment s’approvisionner localement ? Quelle offre disponible ? 

- Maîtriser la réglementation sanitaire et commerciale dans le cadre d’un 

approvisionnement d’un restaurant scolaire en circuits courts, 

- La cuisine biologique et locale en restauration collective, 

- L’éducation et la sensibilisation autour de la restauration collective durable, 

- Préserver et développer le foncier agricole, 

- Les systèmes alimentaires territoriaux. 

 

Dix collectivités seront sélectionnées pour bénéficier de cette formation, qui débutera 

à l’automne 2016 et se poursuivra durant le premier semestre 2017. 

 

Avec plus de 1500 repas distribués chaque jour aux enfants des crèches, des écoles 

maternelles et élémentaires ainsi qu’aux personnes âgées, la restauration collective 

représente un enjeu majeur pour notre Commune qui souhaite préserver 

l’environnement et encourager le développement des bonnes pratiques et habitudes 

alimentaires. 

 

Aujourd’hui, la Commune répond déjà à l’objectif de 20 % de produits biologiques 

servis fixé par le Grenelle de l’Environnement avec un repas « bio » par semaine, du 

pain et des laitages d’origine biologique servis à tous les repas dans les cantines.  

 

Elle propose également des poissons issus de la pêche responsable, des viandes 

labellisées AOC ou LABEL ROUGE, le respect de la saisonnalité des fruits et des 

légumes, la valorisation du travail des producteurs locaux avec la mise en place 

d’animation dans les restaurants scolaires, le tri et le compostage des déchets 

alimentaires. 

…/… 

  

EXTRAIT DU PROCES VERBAL DES DELIBERATIONS 

 

DU CONSEIL MUNICIPAL 

 

DU MERCREDI 29 JUIN 2016 

 

DEPARTEMENT DES 

ALPES MARITIMES 

 

ARRONDISSEMENT DE GRASSE 

 

CANTON DE VALBONNE 
 

 

N° 8655 
 

 

NOMBRE 

 

 

de conseillers en exercice 

 

33 
 

de présents 
 

27 
 

de votants 
 

33 
 

 

 

OBJET 
 

Appel à candidature de l’Agence 

Régionale Pour l’Environnement 

 

Mise en œuvre d’une restauration 

collective durable et 

 en circuits courts de proximité 

 

  

 

 

 

 

 

 

VOTES 

 

Pour 
 

33 

 

 

Contre 

  

 

Abstention 

  

 

 

 



 
 

 

Pour compléter et parfaire sa démarche, la Commune souhaite répondre à l’appel à candidature afin de participer aux sessions de 

formation proposées par l’ARPE pour la « Mise en place d’un projet global de restauration collective et d’approvisionnement en 

circuits courts de proximité ». 

La participation à cette formation-action permettra notamment de rencontrer d’autres collectivités engagées dans cette démarche et 

de participer aux partages d’expérience et de définir un plan d’actions pour le développement des achats durables en restauration 

collective.  

 

Après avoir entendu l’exposé et en avoir délibéré, le Conseil : 

 

- AUTORISE Monsieur le Sénateur-Maire ou son représentant à signer la convention à venir, relative à la participation à la 

formation gratuite proposée par l’ARPE pour la « Mise en place d’un projet global de restauration collective et 

d’approvisionnement en circuits courts de proximité » ou tout autre document s'y rapportant. 

 

 

FAIT ET DELIBERE LES JOUR, MOIS ET AN QUE DESSUS. 

 
Le Sénateur-Maire certifie que le compte rendu de la séance du Conseil Municipal a été affiché à la porte de la Mairie le 1 er juillet 2016 et que la 

convocation du Conseil a été faite le 23 juin 2016. La présente délibération a été affichée le 11 juillet 2016 et sera notifiée. 
Valbonne Sophia Antipolis, le 11 juillet 2016 

Le Sénateur-Maire, 

 
 


