Féte de la Saint-Blaise

Recette pour 20 cookies :

e 120 gdesucre

o 120 g de sucre cassonade brune
175 g de beurre

1 ceuf

300 g de farine de type T45

6 g de levure chimique

190 g de chocolat au lait

190 g de chocolat noir

en premier mélanger les sucres et le beurre pommade, ajouter 1’ceuf mélanger de nouveau
avant d’y ajouter la farine et la levure.

Une fois le mélange homogeéne, ajouter les chocolats et faire des petites boules, mettre au
réfrigérateur avant de cuire a 170 c® pendant 10 min.



https://www.pourdebon.com/recherche?q=chocolat&utm_source=Marie-Claire&utm_medium=Lien&utm_content=Recette-Marie-Claire&utm_campaign=Ingredient-Marie-Claire
https://www.pourdebon.com/recherche?q=chocolat&utm_source=Marie-Claire&utm_medium=Lien&utm_content=Recette-Marie-Claire&utm_campaign=Ingredient-Marie-Claire

